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COCTEL

COCTEL

COCTEL 1

14 PECES SALADES |1 2 DE DOLCES
(15,90¢€ per persona)

+ 40 Pastes de coctel assortides

+10 Croquetes de gallina i marduix

+ 20 Daus de truita

+10 Daus de coca de recapte

+10 Lorenes de porro i foie

+ 10 Milfulls de salmé

+ 10 Minibrioixos vegetals

+ 20 Canapés assortits

+ 20 Peces de rebosteria i pastes de full

MiNIM 10 PERSONES

Opcid sense gluten: 17,90€ per persona

COCTEL 1

14 PIEZAS SALADASY 2 DULCES
(15,90¢€ por persona)

+ 40 Pastas de coctel surtidas

+ 10 Croquetas de gallina y mejorana
+ 20 Dados de tortilla

+ 10 Dados de coca de recapte

+10 Lorenas de puerro y foie

+10 Hojaldres de salmédn

+ 10 Minibrioches vegetales

+ 20 Canapés surtidos

+ 20 Piezas de reposteria y hojaldre

MiNIMO 10 PERSONAS
Opcioén sin gluten: 17,90€ por persona

Rebosteria
Reposteria




COCTEL 2
16 PECES SALADES | 3 DE DOLCES

(21,90¢€ per persona)
* 50 Pastes de coctel assortides
+ 10 Minivienes amb tomaquet i pernil
degla
+ 10 Minibrioixos amb pernil dol¢
i formatge
+ 10 Daus de truita
+10 Daus de coca de recapte
+ 10 Milfulls de salmé
+10 Lorenes de porro i foie
+ 10 Cassoletes de gambes
+ 10 Farcellets de verdures amb gingebre
+ 10 Broquetes de cirerols i mozzarella
+ 20 Canapeés assortits
* 30 Peces de rebosteria i pastes
de full
MiNIM 10 PERSONES

Opci6 sense gluten: 23,90€ per persona

OPTATIU

Beguda: 5,50€ més per persona.

Vi o cava, refrescos, sucs de fruita,
aigua mineral.

Servei de cambrer: 120 € / cambrer
Parament de taula: consultar preus.
Tovallons i vasos sense carrec.
Transport gratuit a Barcelona ciutat
per comandes superiors a 50 €

(per a altres destinacions
consulteu-nos preus).

Minivienes i minibrioxos
Minivienas y minibrioches

COCTEL 2

16 PIEZAS SALADASY 3 DULCES
(21,90<€ por persona)

* 50 Pastas de coctel surtidas

+ 10 Minivienas con tomate y jamén
de bellota
+ 10 Minibrioches con jamén dulce
y queso
+ 10 Dados de tortilla
+ 10 Dados de coca de recapte
+ 10 Hojaldres de salmén
+10 Lorenas de puerro y foie
+ 10 Tartaletas de gambas
+ 10 Farcellets de verduras con jengibre
+ 10 Brochetas de tomates cereza
y mozzarella
+ 20 Canapés surtidos
+ 30 Piezas de reposteria y pastas de hojaldre

MiNIMO 10 PERSONAS
Opcién sin gluten: 23,90€ por persona

OPCIONAL

Bebida: 5,50€ mds por persona.

Vino o cava, refrescos, zumos de fruta,
agua mineral.

Servicio de camarero: 120 € / camarero
Menaje de mesa: consultar precios.
Servilletas y vasos sin cargo.

Transporte gratuito a Barcelona
ciudad por encargos superiores a 50 €
(para otras destinaciones, consultar
precios).



COCTEL 3

19 PECES SALADES | 4 DE DOLCES
(25,90¢€ per persona)

* 50 Pastes de coctel assortides

+ 10 Minivienes amb tomaquet i pernil de gla
+ 10 Minibrioixos amb pernil dol¢ i formatge

+10 Vasets d'amanida russa

+10 Daus de truita

+ 10 Daus de coca de recapte

+10 Culleretes de bacalla al romesco

+10 Minicanelons de salmé amb ous de truita
+10 Culleretes de foie amb figa o poma

+ 10 Caramels provencals de tomaquet

+ 10 Cassoletes de gambes

+ 10 Llagostins arrebossats amb salsa Teriyaqui
+ 30 Canapeés assortits

+ 40 Peces de rebosteria i pastes de full

MiNIM 10 PERSONES
Opcid sense gluten: 27,90€ per persona

COCTEL 3

19 PIEZAS SALADASY 4 DULCES
(25,90<€ por persona)

+ 50 Pastas de coctel surtidas

+ 10 Minivienas con tomate y jamdn de bellota

+ 10 Minibrioches con jamén dulce y queso

+ 10 Vasitos de ensaladilla rusa

+ 10 Dados de tortilla

+ 10 Dados de coca de recapte

+ 10 Cucharitas de bacalao al romesco

+ 10 Minicanelones de salmén y huevos de trucha
+10 Cucharitas de foie e higos 0 manzana

+ 10 Caramelos provenzales de tomate

+ 10 Tartaletas de gambas

+ 10 Langostinos rebozados con salsa Teriyaqui
+ 30 Canapés surtidos
+ 40 Piezas de reposteria y pastas de hojaldre

MiINIMO 10 PERSONAS
Opciodn sin gluten: 27,90€ por persona

Caramel provencal
de tomaquet
Caramelo provenzal
de tomate



OPTATIVU

Beguda: 5,50€ més per persona.

Vi o cava, refrescos, sucs de fruita,

aigua mineral.

Servei de cambrer: 120 € / cambrer
Parament de taula: consultar preus.
Tovallons i vasos sense carrec.

Transport gratuit a Barcelona ciutat
per comandes superiors a 50 €

(per a altres destinacions
consulteu-nos preus).

OPCIONAL

Bebida: 5,50€ mds por persona.

Vino o cava, refrescos, zumos de fruta,
agua mineral.

Servicio de camarero: 120 € / camarero
Menaje de mesa: consultar precios.
Servilletas y vasos sin cargo.
Transporte gratuito a Barcelona
ciudad por encargos superiores a 50 €

(para otras destinaciones, consultar
precios).



LUNCH

LUNCH 1

(27,40¢€ per persona)

+ 10 Vasets de vichyssoise / gaspatxo /
salmorejo (s/ temporada)

+ 20 Croquetes de gallina i marduix

« 10 Vienes petits amb tomaquet
i pernil de gla

«10 Minibrioixos vegetals

» 20 Daus de coca de recapte

« 20 Lorenes mini de foie i porros

+ 10 Minicanelons de salmé i ous
de truita
+10 Vasets d'amanida russa
10 Broquetes de cirerols i mozzarella
10 Culleretes de bacalla amb romesco
+10 Cassoletes mini de gambes
«10 Ditets de pollastre orly
« Porcié de sacher o pastis a triar
100 g./pers.

MiNIM 10 PERSONES

LUNCH 1

(27,40<€ por persona)

+ 10 Vasitos de vichyssoise / gazpacho /
salmorejo (s/temporada)

+ 20 Croquetas de gallina y mejorana

+10 Vienas pequefios con tomate

y jamén de bellota

+ 10 Minibrioches vegetales

+ 20 Dados de coca de recapte

+ 20 Lorenas mini de foie y puerros

10 Minicanelones de salmén y huevos
de trucha

+ 10 Vasitos de ensaladilla rusa

- 10 brochetas de tomates cereza y mozzarella

+ 10 Cucharitas de bacalao al romesco

+ 10 Tartaletas mini de gambas

+ 10 Deditos de pollo orly

« Porcion de sacher o pastel a escoger
100 g./pers.

MINIMO 10 PERSONAS

Pollastre Orly
Pollo Orly



Vasets de puré de patata amb pop macerat
Vasitos de puré de patata y pulpo macerado

LUNCH 2

(42,70¢€ per persona)

+10 Vasets de crema de porros / pésols /
bolets / salmorejo o gaspatxo
(s/temporada)

10 Minipanets de xia amb

formatge fresc, tomaquet i ricula

+ 10 Croquetes de gallina i marduix

+ 20 Llesquetes de pa amb tomaquet

* Encenalls de pernil de gla

+10 Daus de truita d’alberginia

+ 10 Daus de coca de seitons

+ 10 Farcellets de verdura amb gingebre

+ 10 Minicanelons de salmé i ous de truita

+10 Culleretes de bacalla al romesco

+10 Culleretes de magret d’anec amb gerds

+ 10 Culleretes de tomaquet amb
mozzarella

+10 Culleretes de foie amb figues o poma
+ 10 Cassoletes mini de gambes
+ 10 Farcellets de llagosti amb gingebre
i alfabrega
+ 10 Culleretes de puré de patata amb pop
macerat
+ 10 Canapés de caviar danés
+10 Canapés de roquefort amb nous
+10 Canapeés de sobrassada i ou de guatlla
+10 Vasets de fruita
« Pastis a triar 100 g. per persona

MINIM 20 PERSONES

LUNCH 2

(42,70€ por persona)

+ 10 Vasitos de crema de puerros /
guisantes / setas / salmorejo o gazpacho
(s/ temporada)

+ 10 Minipanecillos de chia con queso fresco,
tomate y rucula

+ 10 Croquetas de gallina y mejorana

+ 20 Rebanaditas de pan con tomate

+Virutas de jamén de bellota

+ 10 Dados de tortilla de berenjena

+ 10 Dados de coca de boquerones

+ 10 Farcellets de verdura con jenjibre

+ 10 Minicanelones de salmén y huevos
de trucha

10 Cucharitas de bacalao al romesco

+ 10 Cucharitas de magret de pato con salsa
de frambuesa

+ 10 Cucharitas de tomate con mozzarella
+ 10 Cucharitas de foie con higos o manzana
+ 10 Tartaletas mini de gambas
+ 10 Farcellets de langostino con jengibre
y albahaca

+ 10 Cucharitas de puré de patata y pulpo
macerado

+10 Canapés de caviar danés
+10 Canapés de roquefort con nueces

+10 Canapés de sobrasada y huevo
de codorniz

+ 10 Vasitos de frutas
* Pastel a escoger 100 g. por persona

MiNIMO 20 PERSONAS



LUNCH DE GLA

(45,00¢€ per persona)
+ Pernil de gla (6-6 %2) tallat al moment
* Llesquetes de pa amb tomaquet
+Vasets de crema de porros / pésols /
bolets / salmorejo o gaspatxo
(s/ temporada)
» Croquetes de gallina i marduix
+ Daus de truita
* Minibrioixos de salmé
+ Lorenes mini d’espinacs
+ Culleretes de magret d'anec amb gerds
+ Cassoletes mini de gambes
+Vasets d'amanida de llagostins
* Rotllets de rosbif amb mostassa
* Culleretes de tomaquet amb mozzarella
+ Daus de coca de seitons
« Cuixetes de guatlla arrebossades
* Culleretes de vieira al cava
+Vaset d’humus amb crudités de verdures
+ Culleretes de foie amb figues o poma
+Vaset de fruita
« Pastis a triar 100 g. per persona

MiNIM 50 PERSONES

Servei de cambrer: 120€ /cambrer.
Parament de taula: consultar preus. - ;

Farcellets de llagosti
amb gingebre
Farcellets de
langostino con jengibre




Vaset d’humus amb

crudités de verdures
Vasito de humus con
crudités de verduras

LUNCH DE BELLOTA
(45,00¢€ por persona)

+ Jamén de bellota (6-6 %) cortado al momento
» Rebanaditas de pan con tomate
+Vasitos de crema de puerros / guisantes /
setas / salmorejo o gazpacho
(s/ temporada)
« Croquetas de gallina y mejorana
+» Dados de tortilla
 Minibrioches de salmén
« Lorenas mini de espinacas
+ Cucharitas de magret de pato con frambuesa
« Tartaletas mini de gambas
«Vasitos de salpicdn de langostinos
* Rollitos de rosbif con mostaza
+ Cucharitas de tomate con mozzarella
» Dados de coca de boquerones
* Muslitos de codorniz rebozados
« Cucharitas de vieira al cava
«Vasito de humus con crudités de verduras
+ Cucharitas de foie con higos o0 manzana
+Vasito de fruta
* Pastel a escoger 100 g. por persona

MINIMO 50 PERSONAS

Servicio de camarero: 120€ /camarero.
Menaje de mesa: consultar precios.



COFFEE BREAK

COFFEE BREAK 1

(9,80¢€ per persona)

+ 10 Delicies de xocolata, gingebre
o taronja

+ 10 Croissants petits

+ 10 Mallorquines petites

+ 10 Petxines de Sarria

+ Cafe / llet

* Sucs

+ Aigua

MiNIM 10 PERSONES

COFFEE BREAK 2

(12,00¢€ per persona)

+ 10 Croissants petits

+ 10 Delicies de xocolata, gingebre
o taronja

+ 10 Petxines de Sarria

+ 10 Brioixos petits amb pernil dol¢
+ Café / llet / tes / infusions

* Sucs

+ Aigua

MiNIM 10 PERSONES

Petxines de Sarria
Petxines de Sarria

10

COFFEE BREAK 1

(9,80€ por persona)

+ 10 Delicias de chocolate, jengibre
o naranja

+10 Croissants pequefios

+ 10 Mallorquinas pequefias

+ 10 Petxines de Sarria

+ Café / leche

* Zumos

+ Agua

MINIMO 10 PERSONAS

COFFEE BREAK 2

(12,00¢€ por persona)

+ 10 Croissants pequefios

+ 10 Delicias de chocolate, jengibre

o naranja

+ 10 Petxines de Sarria

+ 10 Brioches pequefios con jamén dulce
+ Café / leche / tes / infusiones

* Zumos

* Agua

MiNIMO 10 PERSONAS




Delicies de xocolata, gingebre i taronja
Delicias de chocolate, jengibre y naranja

Croissant petit Croissant pequefio 1,05 €/u.
Croissant petit de xocolata Croissant pequerio de chocolate 1,60 €/u.
Delicies de xocolata, gingebre Delicias de chocolate, jengibre

i taronja y naranja 1,30 €/u.
Diplomatics Diplomaticos 0,80 €/u.
Mallorquina petita Mallorquina pequefia 1,80 €/u.
Palmiers mini Palmiers mini 0,75 €/u.
Petxines de Sarria Petxines de Sarria 1,50 €/u.
OPTATIU OPCIONAL

Servei de cambrer 120 € / cambrer.
Parament de taula: consulteu preus.
Tovallons i vasos sense carrec.

Transport gratuit a Barcelona ciutat
per comandes superiors a 50 €

(per a altres destinacions
consulteu-nos preus).

El material perdut es carregara
a la factura a preu de cost.

CONSULTEU LES NOSTRES
ESPECIALITATS SENSE SUCRE

CONSULTEU ELS NOSTRES
MENUS VEGANS

Servicio de camarero 120 € / camarero.
Menagje: consulten precios.
Servilletas y vasos sin cargo.

Transporte gratuito a Barcelona ciudad
para encargos superiores a 50 €

(para otras destinaciones, consultar
precios).

El material perdido se cargara
en la factura a precio de coste.

CONSULTEN NUESTRAS
ESPECIALIDADES SIN AZUCAR

CONSULTEN NUESTROS
MENUS VEGANOS

"



COCTEL | CANAPES
COCTEL Y CANAPES

Eﬂ Vegetaria Vegetariano VVegc'l Vegano

Arrds amb verdures
Y

Arroz con verduras 2,10 € 100 gr / 6,25 € 300 gr

(VY

(a partir de 1 kg)

Arros del senyoret

Arroz del senyoret 3,50 € 100 gr / 10,00 € 300 gr
(a partir de 1 kg)

Blinis de salmé Blinis de salmén 2,65 €/u.
Broqueta de meld, Brocheta de melén, queso azul

formatge blau i menta v7 y menta v2 1,95 €/u.
Broqueta mini de cirerols Brocheta mini de tomates cereza

i mozzarella v72 y mozzarella v2 2,10 €/u.
Broqueta de fruita petita ®7 7 Brocheta de fruta pequefia 2 2,90 €/u.
Bunyols de bacalla Bufiuelos de bacalao 1,20 €/u.
Canapé d’anxova i ou filat Canapé de anchoa y huevo hilado 2,10 €/u.
Canapé de caviar danés Canapé de caviar danés 2,05 €/u.
Canapé de formatge Canapé de queso

i taronja 7 y naranja ¥7 1,95 €/kg
Canapé de pernil dol¢ Canapé de jamén dulce 1,60 €/u.
Canapé de pernil de gla Canapé de jamén de bellota

amb tomaquet con tomate 2,20 €/u.
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Cassoleta de remenat
de bolets i alls tendres
Tartaleta de revuelto

de setas y agjos tiernos

Canapé de roquefort

Canapé de roquefort

i nous 7 y nueces ¥7 1,95 €/u.
Canapé de sobrassada Canapé de sobrasada

i ou de guatlla y huevo de codorniz 1,90 €/u.
Canapé d'esparrecs Canapé de esparragos

i maionesa v7 y mayonesa 7 1,95 €/u.
Canapé d'olivada / anxova v7 Canapé de olivada / anchoa v7 1,95 €/u.
Canapés petits Canapés pequefios

(8 tipus: sobrassada, formatge, (8 tipos: sobrasada, queso,

salmé, caviar, foie, pernil dolg, salmén, caviar, foie, jamén dulce,

pernil de gla i anxova-olivada)  jamén de bellota y anchoa-olivada) 59,00 €/kg
Caneld de salmé i ous Caneldn de salmén y huevos

de truita de trucha 3,20 €/u.
Caramel provencal Caramelo provenzal

de tomaquet 7 de tomate 72 Y 1,90 €/u.
Carxofa amb maionesa i pernil  Alcachofa con mayonesa y jamén 3,00 €/u.
Carxofa al romesco v2 Alcachofa al romesco v2 YV 2,50 €/u.
Cassoleta de gambes Tartaleta de gambas 1,60 €/u.
Cassoleta de remenat Tartaleta de revuelto

de bolets i alls tendres ®2 de setas y agjos tiernos v 1,90 €/u.
Creps Canigdé Crepes Canigd 3,45 €/u.
Croquetes de bacalla Croquetas de bacalao 1,10 €/u.
i fonoll e hinojo Petita: 0,75 €/u.
Croquetes de formatgeiapi ¥  Croquetas de queso y apio ¥7 1,00 €/u.

Petita: 0,70 €/u.

wb f\"

Cassoleta de gambes

4 Tartaleta de gambas

.
%5;""\ 3

PREUS AMB IVA INCLOS
PRECIOS CON IVA INCLUIDO
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Croquetes de gallina i marduix

Croquetas de gallina y mejorana

1,00 €/u.

0,70 €/u.
Cuixeta de guatlla arrebossada  Muslito de codorniz rebozado 2,10 €/u.
Cullereta d'alvocat i llagosti Cucharita de aguacate y langostino 3,30 €/u.
Cullereta de bacalla al romesco  Cucharita de bacalao al romesco 2,25 €/u.
Cullereta de carpaccio Cucharita de carpaccio
de bacalla de bacalao 2,25 €/u.
Cullereta de foie amb figa Cucharita de foie con higo
o poma o0 manzana 2,55 €/u.
Cullereta de formatge Cucharita de queso y mermelada
i melmelada d'aranja w2 de pomelo w2 1,90 €/u.
Cullereta de formatge tendre Cucharita de queso tierno
amb anxoves con anchoas 1,90 €/u.
Cullereta de puré de patata Cucharita de puré de patata
amb pop macerat con pulpo macerado 2,30 €/u.
Cullereta d'esparrec, amb salsa  Cucharita de espdrrago, con salsa
de cacauet i olivada w2 de cacahuete y olivada v2 Y 1,95 €/u.
Cullereta de tomaquet Cucharita de tomate y mozzarella
amb salsa de pesto 7 con salsa de pesto ¥7 1,85 €/u.
Cullereta de vieira al cava Cucharita de vieira al cava 3,35 €/u.
Dau de bacalla amb taronja Dado de bacalao con naranja 2,25 €/u.
Dau de coca de recapte Dado de coca de recapte 1,60 €/u.
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Daus de bacallad amb taronja
Dados de bacalao con naranja




Farcellets de verdures amb gingebre
Farcellets de verduras con jengibre

Dau de coca de seitons

Dado de coca de boquerones 1,65 €/u.

Dau de salmé amb formatge

Dado de salmén con queso

i fonoll e hinojo 3,30 €/u.
Dau de salmé amb romani Dado de salmén con romero 3,20 €/u.
Dau de truita v72 Dado de tortilla v2 1,25 €/u.
Ditets de pollastre orly Deditos de pollo orly 2,10 €/u.
Farcellet de botifarré i menta Farcellet de morcilla y menta 2,30 €/u.

Farcellet d'espinacs, panses
i pinyons w7

Farcellet de espinacas, pasas
y pifiones 2 2,75 €/u.

Farcellet de llagosti
amb gingebra i alfabrega

Farcellet de langostino
con jengibre y albahaca 3,35 €/u.

Farcellet de verdures
al gingebre w7

Farcellet de verduras
al jengibre »2 Y 2,25 €/u.

Fideua del senyoret

Fideua del senyoret 3,50 € 100 gr / 10,00 € 300 gr
(a partir de 1 kg)

Favetes amb romesco 72 Habitas con romesco 7Y 1,60 €/u.
Lionesa de brandada de bacalla  Lionesa de brandada de bacalao 1,95 €/u.
Lionesa d'escalivada i nous v2 Lionesa de escalivada y nueces w72 1,95 €/u.

Lionesa de formatge fresc
i anxoves

Lionesa de queso fresco
y anchoas 2,20 €/u.

Lionesa de tonyina

Lionesa de atun 1,95 €/u.

‘ﬂ Vegetaria Vegetariano VVeg(‘J Vegano

PREUS AMB IVA INCLOS
PRECIOS CON IVA INCLUIDO
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Caneld de salmé

i ous de truita
Caneldn de salmdn
y huevos de trucha

Llagosti arrebossat amb salsa

Langostino rebozado con salsa

Teriyaqui Teriyaqui 3,50 €/u.
Magret d’anec amb salsa Magret de pato con salsa

de gerds de frambuesa 2,20 €/u.
Milfulls d’espinacs i ricotta v7 Hojaldre de espinacas y ricotta ¥ 2,25 €/u.
Milfulls de salmo Hojaldre de salmén 2,75 €/u.
Molsa d’esparrecs 7 Mousse de espdrragos ¥7 1,35 €/u.
Niu de patata amb botifarra Nido de patata con botifarra

del perol del perol 1,95 €/u.
Pasta filo amb rovellons Pasta filo con niscalos

i botifarra y botifarra 2,90 €/u.
Pastes de coctel (6 tipus) Pastas de coctel (6 tipos) 72,00 €/kg
Rotllet de carbassé Rollito de calabacin

i esparrecs v2 'V y esparragos ¥2 Y 2,40 €/u.
Rotllet de pernil dol¢ i pinya Rollito de jamén dulce y pifia 2,55 €/u.
Rotllet de pernil de gla Rollito de jamdn de bellota

imeld y melén 3,65 €/u.
Rotllet de rosbif amb mostassa  Rollito de rosbif con mostaza

i mel y miel 2,70 €/u.
Sandvitx tonyina Sandwich atin 2,15 €/u.
Sandvitx vegetal ¥7 Sdndwich vegetal ¥2 2,15 €/u.
Sandvitx gambes Sandwich gambas 2,15 €/u.
Torradetes de foie d'oca Tostaditas de foie de oca

amb pomes con manzanas 2,65 €/u.
Vaset d'amanida d’alvocat Vasito de ensalada

imango w2V de aguacate y mango 2 YV 2,05 €/u.
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Sandvitx vegetal
Sdndwich vegetal



Vasets de coctel de gambes
Vasitos de coctel de gambas

Vaset d'amanida de fruita ¥\  Vasito de ensalada de fruta &2 2,75 €/u.

Vaset d'amanida quinoa »2 Vasito de ensalada quinoa 2 Y 1,95 €/u.

Vaset d’'amanida llenties Vasito de ensalada lentejas 1,95 €/u.
Vaset d’‘amanida russa &7 Vasito de ensaladilla rusa ¥2 1,95 €/u.
Vaset de brandada Vasito de brandada

de bacalla i tofona de bacalao y trufa 1,95 €/u.
Vaset de coctel de gambes Vasito de céctel de gambas 2,40 €/u.
Vaset de crema de pésols 7/ Vasito de crema de guisantes V/

meld '/ vichyssoise v2 melén’/vichyssoise ¥4 2,20 €/u.

Vaset de gaspatxo / salmorejo ¥\ Vasito de gazpacho / salmorejo 2 V7 2,20 €/u.

Vaset d’humus amb crudités ¥\ Vasito de humus con crudités ¥ 2,20 €/u.

Vaset de tempura de verdures ¥72 Y Vasito de tempura de verduras ¥7 Y 2,00 €/u.

Vaset d'amanida de llagostins Vasito de salpicén de langostinos 2,65 €/u.
Vaset de xatonada Vasito de xatonada 2,30 €/u.
Xampinyons farcits Champifiones rellenos 2,25 €/u.

Xips de verdures / carxofes ¥\ Chips de verduras / alcachofas ¥\ 2,00 €/u.

Per a 4 persones Per a 6 persones
Safata assortit de formatges 32,00 £ 47,00 €
Safata assortit d’iberics 46,00 € 64,00 €

PREUS AMB IVA INCLOS
‘ﬂ Vegetaria Vegetariano VVeg(‘J Vegano PRECIOS CON IVA INCLUIDO
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SANDVITXOS, BRIOIXOS, VIENES,

PANETS DE XIA, XAPATES | CROISSANTS
SANDWICHES, BRIOCHES, VIENAS, PANECILLOS

DE CHIA, CHAPATAS Y CROISSANTS

Crudités
Formatge 7
Formatge fresc i anxova

Gambes

Llesquetes amb alvocat &7

Llesquetes amb escalivada v2

Llesquetes amb
pernil de gla

Llom iberic
Llonganissa

Pernil dol¢ i crema
de formatge

Pernil dolc¢ i ou filat

Pernil de gla amb
tomaquet

Vegetal v7

Xia amb formatge fresc,
tomaquet i rdcula v2

Xia amb hamburguesa
i mostassa

Xia amb salmé

Crudités
Queso v
Queso fresco y anchoa

Gambas

Rebanaditas con aguacate 2 Y

Rebanaditas con escalivada w2V’

Rebanaditas con
jamoén de bellota

Lomo ibérico
Salchichén

Jamoén dulce y crema
de queso

Jamén dulce y huevo hilado

Jamoén de bellota
con tomate

Vegetal %7

Chia con queso fresco,
tomate y rucula w2

Chia con hamburguesa
y mostaza

Chia con salmén

Petit
Pequefio

2,15 €/u
1,80 €/u
1,80 €/u
2,05 €/u
2,75 €/u
2,75 €/u
2,75 €/u

2,60 €/u
2,60 €/u
2,25€/u

2,50 €/u
2,95€/u

2,15 €/u
2,50 €/u

2,75 €/u

Mini
Mini

1,60 €/u.
1,60 €/u.
1,80 €/u.

1,95 €/u.
1,95 €/u.
1,80 €/u.

1,80 €/u.
2,40 €/u.

1,70 €/u.
2,20 €/u

3,50 €/u

2,15 €/u.




COQUES DE RECAPTE
COCAS DE RECAPTE

37,00 €/kg

Anxova Anchoa
Pernil i formatge Jamén y queso

Seitons i gerds Boquerones y frambuesa
Verdures Verduras 2

XOCOLATA
CHOCOLATE

Xocolata desfeta 14,00 €/1.
Chocolate a la taza

Melindros 0,60 €/u

CASSOLETES, VOL-AU-VENTS | LORENES
TARTALETAS, VOL-AU-VENTS Y LORENAS

Lorena de pernil, formatge i xampinyons Mini Mini: 1,40 €/u.
Lorena de jamén, queso y champifones Petita Pequefia: 2,60 €/u.
Lorena d'espinacs Mitjana Mediana: 6,90 €/u.

Lorena de espinacas ¥2

Lorena de porro i gambes ~
Lorena de puerro y gambas

Lorena de porro i foie
Lorena de puerro y foie

PER PREPARAR A CASA
PARA PREPARAR EN CASA

Ou filat - Huevo hilado: 70,00 €/kg 2
Cassoletes individuals - Tartaletas individuales: 38,00 €/kg 72

Brioixos Brioches

Panets de viena Panecillos de viena

Panets de viena amb xia Panecillos de viena con chia
Panets de croissant Panecillos de croissant

Xapates Chapatas

PREUS AMB IVA INCLOS
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Major de Sarria, 57 Major de Sarria, 55
Tels. 932 030 714 / 932 030 004 T.93 20306 83
Fax 93280 6556 08017 Barcelona

Placa de Sarria, 12-13
Tel. 932030473

08017 Barcelona

info@foixdesarria.com

www.foixdesarria.cat



